WARSZAWSKI] 5EN

WALENTYNKI

Warszawski Sen by Mateusz Gessler

14 lutego 2024 roku

zapraszamy na kolacje walentynkowa

Specjalnie na ten wieczor Szefowie Kuchni
Mateusz Gessler 1 Robert Kondziela
wyselekcjonowali dla Panstwa menu

w cenie 220 zt od osoby.

Wieczor umili Panstwu mini recital pianisty.




MENU W CENIE 220Z}../OSOBY

MENU
Zupa krem z cukinii z biala czekolada

PRZYSTAWKA DO WYBORU

Befsztyk tatarski z poledwicy wotowej siekany tuz przed
podaniem
Carpaccio z o$miornicy
Tatar z buraka chioggia

DANIE GLOWNE D WYBORU

Ossobuco cielece ze smardzami
Dziki kulbin z pieczonymi warzywami
Linguine maslano-truflowe

DESER

Café Gourmand




INFORMACJE DODATKOWE

Rezerwacje przyjmujemy tylko drogowsg mailowsa

Ilos¢ miejsc ograniczona.
Serwis rozpoczynamy o godzinie 18:00 lub 20:30

Nie przewidujemy miejsca na parkiet
Wszystkie dodatkowe zamowienia rozliczane beda wg. spozycia.
Do rachunku konicowego doliczony zostanie serwis kelnerski 15%

Po potwierdzeniu dostgpnosci, gwarancja rezerwacji bedzie wplata
zaliczki w wysokosci 100z1./os.

Wplacony zadatek zostanie odjety od koficowego rachunku.
Restauracja ma prawo do zatrzymania zadatku, jesli zamawiajacy
zrezygnuje z rezerwacji po 08.02.2024r.

QR kod do pelnej platnosci za menu ponizej:
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D21Qku]emy za zainteresowanie!

W razie pytan zapraszam do kontaktu.
rezerwacja(@gessler-koszyki.pl

tel. 577 377 368

lub bezposredni kontakt z restauracja

tel. 577 378 949
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